Informacje o produkcie

Utworzono 10-06-2026

Cena:

Nr katalogowy : 05255
%% Stan magazynowy : brak w magazynie
B Srednia ocena : brak recenzji

Program Gastro SZEF. Gospodarka magazynowa oparta na recepturach

Program Gastro SZEF prowadzi gospodarke magazynowg firmy w oparciu o dokumenty magazynowe oraz sprzedaz zrealizowang na stanowiskach kelnerskich. Kontrola zuzycia surowcéw Na podstawie
zatozonych kart kalkulacyjnych program wykonuje odpowiednie rozchody sktadnikéw potraw, oblicza kalkulacje, marze, wsad do kotta oraz zapotrzebowanie surowcowe.

Dane programu sg podstawa ewidencji materiatowej w cenach zakupu oraz gastronomicznych, réwniez z automatyczng dekretacja do wybranych systeméw finansowo-ksiegowych.

Gastro SZEF i Gastro POS - | leksowe rozwiazanie dla gastronomii

Ogromna zaleta programu jest mozliwo$¢ wspdtpracy z kasami rejestrujgcymi lub stanowiskami kelnerskimi POS wyposazonymi w monitory dotykowe, na ktérych rejestrowana jest sprzedaz. Pozwala to
stworzy¢ cato$ciowy, skomputeryzowany system rozliczenia gastronomii od dostaw surowcéw, obrotu wewnatrz firmy jak i kontroli rozchodéw surowcéw z tytutu sprzedazy potraw.

Wspétpraca z kasami fiskalnymi

Komunikacja z kasami jest dwukierunkowa. Z jednej strony program wysyta do kas informacje o artykutach (nazwy, ceny itp.), grupach towarowych, kelnerach, rozktadzie klawiatury; z drugiej strony
pobiera z kas informacje o sprzedazy potraw, obrocie syntetycznym catej kasy oraz poszczegdlnych kelneréw. Dzieki takiemu rozwigzaniu kasy po wstepnym zaprogramowaniu przez serwis, nie
wymagajg od obstugi zadnej umiejetnosci programowania, gdyz catos¢ wymiany danych prowadzona jest przez program Gastro.

Doktadne analizy i raporty

Zastosowanie nowoczesnej technologii OLAP pozwala na tworzenie wtasnych analiz w dowolnym przekroju. Analizy moga wspierac biezaca prace kierownictwa np. odpowiedzg na pytanie jak funkcjonuje

nowa promocja, jak i pomaga¢ w podejmowaniu decyzji o charakterze strategicznym przez utatwienie w wyszukiwaniu nowych trendéw rynkowych i doktadniejszy wglad w rezultaty wczesniej
podejmowanych dziatan.

Funkcje programu Gastro SZEF

Rozliczanie magazynéw i zuzycia surowcéw w lokalu gastronomicznym

prowadzenie gospodarki wielomagazynowej,
obstuga firm posiadajgcych wiele lokalizacji zdalnych (Gastro w sieci lokali gastronomicznych),

pozwala na wprowadzanie dokumentéw dostaw PZ, przesunie¢ miedzymagazynowych MM, rozchodéw wewnetrznych, z produkcji i ze sprzedazy;

informuje o przekroczonych stanach minimalnych, maksymalnych i zalegajacych magazyny;
prezentuje stany magazynowe biezace i wsteczne;

prezentuje informacje o wszelkich zmianach stanéw magazynowych;

pozwala na wykonywanie rozchodéw FIFO ze sprzedazy w/g zadanych receptur.

Kontrola kosztéw - Food Cost

- prezentuje zuzycie surowcow na podstawie kart kalkulacyjnych;

« umozliwia poréwnanie sprzedazy z kosztem;

- wylicza ceny kalkulacyjne potraw wedtug rzeczywistych kosztéw zakupu surowcéw;

- umozliwia wyliczenie marzy potraw wraz z sygnalizacjg przekroczenia zaktadanego przedziatu marzy optymalnej;

Rozliczanie produkcji gastronomicznej

- umozliwia produkcje wyrobéw gotowych i pétproduktéw;

- posiada raporty produkcji dziennej;

- informuje o zmianach cen zakupu surowca w stosunku do poprzednich dostaw (kontrola dostaw),
- informuje o sktadnikach brakujacych do przygotowania potraw.

Zaawansowana obstuga zaméwien

- uzgadnia ceny i dostawy (PZ) z fakturami VAT dostawcéw;
- umozliwia analize zapotrzebowania na surowce;
- posiada modut automatycznych zaméwien;

Inwentaryzacje
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- umozliwia wprowadzanie dostaw metodg elektroniczng z plikéw lub inwentaryzatoréw
- umozliwia wprowadzanie dokumentéw MM, SN za pomocg inwentaryzatora

Usprawnienie zarzadzania lokalem

- prowadzi dziennik pracy kazdego kelnera, jego obroty;
- posiada modut naliczania prowizji dla pracownikéw;

Rozliczenia i rabaty

- kontroluje zaptaty za dostawy i sprzedaz kredytowa;
- kontroluje i prezentuje sprzedaz na karty rabatowe przy wspdtpracy z Gastro POS;

Planowanie imprez

- pozwala na planowanie imprez i wystawianie asygnat magazynowych do nich;

- prezentuje raporty historii artykutéw;
Wystawianie faktur

- posiada modut fakturujacy i sprzedazy.
Przejrzyste raporty

- umozliwia przejrzysta prezentacje sprzedazy potraw, napoi, itp. w poszczegdlnych punktach sprzedazy wg réznych kryteridw i przekrojow;
« wylicza wartos¢ przychoddw, rozchoddw, sprzedazy w cenach zakupu i sprzedazy oraz osiggnieta marze na kazdy dzien i miesigc.
- szczegdtowe raportowanie stanowisk sprzedazy Gastro (raport podgladowy z POS)

Obstuga gastronomii zamknietej

- umozliwia prowadzenie diet, jadtospisdw i asygnat (modut gastronomii zamknietej);
- prowadzi raporty zywienia dla gastronomii zamknigtej;

Eksport danych do innych systeméw

- umozliwia eksport do systeméw finansowo ksiegowych;
- umozliwia eksport bazy towarowej do programu hotelowego CHART;
-« program umozliwia eksport danych do plikéw: xls, txt, dbf, xml.

Gastro w sieci lokali. Centralne zarzadzanie siecia restauracji
System Gastro jest skalowalny i pozwala na prace w sieci lokali.
Wspétpraca z kasami fiskalnymi

Ogromng zaleta programu jest mozliwos¢ podtaczenia do komputera kas fiskalnych, na ktérych rejestrujg sprzedaz kelnerzy. Pozwala to stworzy¢ catosciowy, skomputeryzowany system rozliczania
gastronomii od dostaw surowcéw do sprzedazy potraw.

Wspétpraca z systemami ksiegowymi

Gastro SZEF moze eksportowac dane do systemdw finansowo-ksiegowych.



